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VD HAR ORDET

Vilkommen till vart fjarde nyhetsbrev. Som ni féormodligen vet sa har ArcAroma publicerat savil

Delarsrapport Q1 som Arsredovisningen fér 2017/18 under oktober manad da dven arsstimman

holls. Dessa aktiviteter dr anledningen att vi valt att vinta med vart Nyhetsbrev tills nu.

Det ar en mycket stor aktivitet i bolaget. Exempelvis har vi
nu levererat ut alla de oliveCEPT® systemen som saldes
under sommaren varav tva har startats upp och ar i full
produktion i Italien. Vi konstaterar att vi kan méta kundernas
hoga forvantningar pa dkad yield (oljeutbyte), hogre kvalitet
och darmed kan producera en mer vardefull olja. Jag vill
passa pa att tacka alla i bolaget for ett mycket bra arbete da
vi uppnar alla interna KPI: er (Key Performance Indicators)
som vi anvander for att félja upp verksamheten.

ALL SALDA OLIVECEPT® LEVERERADE

Vi har for stunden stort fokus pa oliveCEPT®, detta for att
verkligen utnyttja den position som vi nu har skapat infor
framtiden. Ni som féljer bolaget kommer att marka att vi
arbetar med Inbound marketing, vi kommer att synliggdra
vara kunders positiva omdémen i olika digitala kanaler och
dven via traditionella kanaler for att skapa ett intresse, “en
Buzz” runt tekniken. Jag ar 6vertygad att detta kommer att
resultera i en accelererad forsaljning infér nasta sdsong och
att fa kunder dven pa sédra halvklotet till avslut infor deras
kommande sdsong redan i var.

VI RAKNAR MED EN HOG "HIT-RATE”

Detta arbete har i stort sett bara borjat, redan har vi noterat
ett stort intresse pa natet. Vi kommer aktivt att styra
potentiella kunder och affarer direkt till vara distributorer i
respektive region, vi raknar med en hog hit-rate.

For att starka teamet har vi tagit hjalp av konsultbolag som
ar specialister inom omradet - Teqgflo. De hjdlper oss med

strategin och med genomférandet av var Inbound
marketing. Teqflo tror s mycket pa vara mojligheter till
accelererad forsaljning att de inte tar betalt per nerlagd
utan istallet  far en

timma provision pa

forsaljningsframgangen for oliveCEPT®,

Det ar min Overtygelse att vi kommer att revolutionera
olivoljemarknaden med var innovativa teknologi. Vi kommer
att skapa en efterfrdgan i marknaden dnnu mycket snabbare
med stdd av digitala kanaler an om vi valde att arbeta endast
med vanlig marknadsforing och forsaljning.

De framgangar vi sett och forvantar se inom oliveCEPT®
satter affarsomradet FOOD i ett tydligt fokus, vi vill darfor i
detta Nyhetsbrev ocksd belysa de mojligheter vi ser hos
juiceCEPT® déar vi redan nu arbetar aktivt mot utvalda
potentiella kunder.

VI SER STORA MOJLIGHETER INOM FOOD

Vi ser alltsa stora mojligheter fér var CEPT® teknologi inom
affarsomradet FOOD. Vara USP (Unique Selling Points) mot
kund blir riktigt starka och inkluderar saval okning i
produktionsutfall, forhojd kvalitet, positiva halsoeffekter
som forlangd hallbarhet utan smakforlust.

Det finns fa produkter pd marknaden som har sa starka USP
som de baserade pa CEPT® teknologin, detta sporrar oss att
Oka aktiviteten inom segmentet FOOD.

Johan Mollerstrom, VD Arc Aroma Pure
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FOOD

OLIVECEPT® - FRAMGANGAR SATTER FOKUS PA AFFARSOMRADET FOOD

OUVECEPT

Som namnt tidigare dr samtliga oliveCEPT® - system som saldes under sommaren levererade. Tva ar
installerade, uppstartade och i full produktion i Italien. Redan idag kan vi notera ett stort
marknadsintresse, inte minst pa sociala media. Vara anviandare och kunder, de tidiga innovatorerna,

utropar sin tillfredstéllelse med sin oliveCEPT® pa nétet. Andra producenter av olivolja stiller nyfikna
fragor och dr dven dom dr imponerade 6ver resultaten.

Vi kommer att utnyttja denna "media-Buzz” pa olika sdtt och uppmuntra det som hdnder. Som
niamndes i inledningen tar vi till professionell hjilp for att sdkerstilla att vi nar maximal effekt. Det
finns ingen battre saljare dn en néjd kund!

STATEMENTS — OLIVCEPT®

e Intensive delivery scheme during October for ® 4 - 6% higher olive oil yield and in

the 9 machines average 5 %. That is according to
e Two oliveCEPT® systems in operation during customer expectation.

October e  Polyphenol content increased with
e In accordance with plan, remaining 7 100 - 150 ppm

oliveCEPT® systems will be taken into operation e  Animproved intense green or yellow

during November color depending on olive cultivar.

- e  The fruitiness improved one unit on a

10-step scale.

e Accepted to present oliveCEPT at Green
Extraction of natural Products (GENP) 2018 in
Bari 12 — 13 November 2018

e  Bad harvest in Puglia Italy — both in quality and
quantity. If the quality is bad, the boost of
oliveCEPT® is also expected to deteriorate

e  0liveCEPT® shipped to Morocco for exhibition
at fair and for paid customer trials (shared value
of results)

e  Very successful training completed in Matera.
Four distributors now have certified technicians
for installation and service. The training was
much appreciated.

e A general comment from certified oliveCEPT®

. technicians, “we are surprised by the user

e Installation of 10 tons/h oliveCEPT® in Spain friendliness of the oliveCEPT® system. Proves

that Complex technology does not necessarily

mean complex operation.”

e  End-user testimony from Emilio Conti;
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JUICECEPT® - NAR KUNDEN STALLER KRAV

JUICECEPT

Nya juicer tar marknadsandelar globalt. Vi medborgare reser allt mer och méter nya kontinenter,

nya produkter och ldr oss nya vanor. Vi smakar produkter sa som de faktiskt smakar nir de &r
nyskoérdade och nypressade. Vi vill ha samma kvalitet i hemma. Aven de som flyttar vill ta med sig
sina vanor. Detta var skalet till att Juice faktiskt var det segment som jag forst intresserade mig for
ndr jag borjade med tekniken for mer dn 25 ar sedan. Namnet Arc Aroma Pure dr sprunget ur detta
intresse. Arc — ljusbage, Aroma — doft och smak, Pure — ren. Jag sag framfor mig majligheten att
kunna férlanga hallbarheten pa ett skonsamt sitt utan att virma produkten och darmed forlora
bade smak och struktur.

En representant for ett USA baserat finansbolag som tidigt intresserade sej fér ArcAroma sa till mig
vid ett mote att han ville ta CEPT® till USA. Motivet var att det finns en produkt, vilken jag annu inte
idag, som ar efterfragad av invandrade latinamerikaner i frimst New York. Produkten har en kort
hallbarhet och kan inte pastériseras med varme. Finansidren menade att denna produkt och
regionen New York ricker for att bygga ett vilmaende foretag. En bra idé med andra ord!

Idag vet jag att CEPT® inte bara kan forldnga hallbarheten utan paverkan av smak och struktur, den
kan ocksa vasentligt effektivisera produktionen. Pdr H Henriksson, grundare och uppfinnare

NYA JUICER TAR MARKNADSANDELAR fran koncentrat tillsatter man vatten, aromer och

vanligtvis socker, farg- och konserveringsamnen.
Konsumtionsmonstret inom juice ar att dricka mer

hilsosamma och naturliga produkter. Som ett Nya koncept sasom “NFC juice” (Not From

]

resultat av detta har traditionell juice som tillverkas Concentrate), "100% fresh juice”, “cold pressed”

fran koncentrat, sa kallad ”FC” (From Concentrate), okar kraftigt och tar en allt stérre marknadsandel.

sett en kraftigt minskad efterfragan. Fordelarna Detta innebdr att producenternas distributions och

med ”“FC” &r dess langa hallbarhet (upp till 6ver ett
ar) och att ingen kyla i kravs i distributionsledet da
juicen dehydreras och pastériseras med varme i
tillverkningsprocessen. Vid tillverkningen av juice

logistiklosningar maste férandras. Gemensamt for
dessa nya juicer och produkter ar att de har en
kortare hallbarhet och att produkterna kraver en
oavbruten kylkedja. Fordelarna ar att juicen
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bibehaller sin smak, farskhet, naringsvarde,
vitaminer och mineraler, utan nagra tillsatser. |
segmentet finns allt ifrdn helt kallpressade farska
juicer med en hallbarhet om ca 5 dagar till juicer,
som med varsamma processmetoder, lyckas uppna
en hallbarhet pa upp till tvd manader.

HPP EFFEKTIVT MEN ENERGIKRAVANDE

HPP (High Pressure Process) ar en icke-termisk (kall)
pastoriseringsprocess som mojliggdér produktion av
juicer med farskliknande kvalitet och bibehallet
naringsinnehall. Med HPP kan man, under goda
forutsattningar, forlanga hallbarheten upp till tva
manader. Behandlingen tillampas pa férpackade
och forslutna produkter som fors in i en kammare
och utsatts for mycket hogt tryck ((300 — 800 MPa
(43,500 — 116,000 psi)). Det hoga trycket dodar
mikroorganismer vilket resulterar i en forlangd
livslangd. En nackdel, vid sidan om
energiférbrukningen, ar att férpackningen maste
vara anpassad fér HPP behandlingen.

JUICECEPT® ETT ENERGISMART ALTERNATIV

Med juiceCEPT® Gppnar vi nu helt nya mojligheter
inom dryckessegmentet juice. Med ArcAromas
befintliga CEPT® teknologi och var existerande
generation av CEPT® generator och kammare kan vi
uppna en positiv paverkan pa juicens hallbarhet i
niva med den for HPP. Med juiceCEPT® kan vi
hantera likvardiga behandlingsfloden men till en
vasentligt lagre kostnad kontra jamfort med HPP.
Energibesparingen vid juiceCEPT® motsvarar vid en-
skift en energibesparing om 96% eller i pengar ca
1,2 miljoner kronor per ar och produktionslinje.

Med  juiceCEPT® behandlar vi frukt- &
gronsaksmassan  eller rdvaran, inte den

fardigpressade och forpackad slutprodukten. Vi
uppnar da flera fordelar:
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e med juiceCEPT® blir inte producenten
last vid en specifik forpackningslosning
som vid HPP teknik.

e JuiceCEPT® kan installeras och koras
"in-line” och kraver inte satsvis koérning
som manga andra tekniker.

e juiceCEPT® ar energismart,
energibesparingen  ar  signifikant
jamfoért med HPP.

e med juiceCEPT® okar vi ocksa
extraktionen eller utbytet av juice. Vid
juice som kallpressas uppnar vi 6kning
i regionen 15 - 18%. De stora
juiceproducenterna i  marknaden
pressar frukt & Gronsaksmassan med
tryck och varme. Vid juiceCEPT hos
dessa tillverkare uppnas en extraktions
O0kning om 4 - 6%.

APP:s applikation med existerande generation
juiceCEPT® passar for tva typer av kunder; Det ena
kund-segmentet ar de stora tillverkarna av ”FC” som
pastoriserar. Dar ersdtter vi en varmebaserad
metod med en kall process som ger en mer naturlig
smak och en betydligt lagre energiférbrukning.

Det andra kund-segmentet dr de mindre och
medelstora tillverkarna av NFC & kallpressade
juicer. For dessa kunder 6kar juiceCEPT® utbytet vid
extraktionen. Produkten ser ut som, smakar som
och ar farsk fast med en langre hallbarhet. Samtidigt
ger tekniken flera halso- och kvalitetsforbattringar
da metoden ar helt kall.

PILOTER STARTAS INOM KORT HOS
JUICETILLVERKARE

Inom kort startas pilotprojekt hos tillverkare fran
bada tilltdankta kund-segmenten. Det ar med stor
tillforsikt vi ser fram emot dessa.

APP’S JUCIECEPT® KOMMER ATT FORANDRA
MARKNADEN OCH GORA ALLA
JUICETILLVERKARE TILL "CEPTARE”!
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ENERGY

BIOCEPT® - KINA

Det &r kédnt att ArcAroma har varit pa plats i Kina sedan flera ar, vi har bemannat kontor i Kina och
kérande anldaggningar pa plats. De korande anldggningarna har i huvudsak producerat i Kina med
stod av lokala underleverantdrer och var egen lokala personal. Kina dr en komplicerad marknad, det
ar viktigt att gora ratt fran borjan och att sdkerstélla att allt fungerar som det skall. Vi ser ett stort
och vaxande miljéengagemang i Kina dar man aktivt investerar i ny teknik. Det dr av yttersta vikt att
vi gor ratt, hittar ratt piloter och bygger en fungerande infrastruktur. Under senare ar har man aktivt
borjat att killsortera i Kina och samla in restaurang- och hushallsavfall. Detta dr en utveckling dar
ArcAroma bioCEPT® skall vara en del av I6sningen.

BIOCEPT® OCH MATAVFALL | KINA

Kina har ett stort miljoengagemang och investerar stora
resurser i att komma tillrdtta med de problem som
faktiskt finns. Exempelvis har Kina under de senaste 8
aren succesivt forandrat och accelererat sin insamling och
behandling av framst restaurangavfall. Kina infér nu ocksa
en kallsortering av hushallsavfall. Det omfattande avfallet
anvands som ravara vid biogasproduktion nagot som
passar mycket val for behandling med bioCEPT® for en

effektivare rétningsprocess.

.

Frdn 2010/11 har 100 storstdder genomfort ett program
med malet att samla in restaurangavfall och
huvudsakligen behandla detta avfall genom investering i
anaeroba roétningsanlaggningar till biogasproduktion.
Detta har skett med hjdlp av stora stadsbidrag fran
centrala och regionala myndigheter.

Arc Aroma har nu pabdrjat en aktiv marknadsféring mot
dessa befintliga biogasanldaggningar som ar ett resultat av
de genomférda investeringarna.

BIOCEPT® MARKNADSFORS AKTIVT

Med de positiva resultat som erhallits vid bioCEPT®
behandling av svenskt kéksavfall i ryggen och med stod av
den organisation vi byggt i Kina, kommer vi genomféra
fullskaliga demonstrationsprojekt i Jinan. Dessa projekt
kommer att inledas i december 2018, med malet att
skapa fOrutsattningar att sdljs minst tva bioCEPT
installationer i Jinan.

VI SER MOJLIGHET ATT KORTSIKTIGT SALJA
TVA BIOCEPT® SYSTEM | JINAN OCH TIO |
CHONGQING

Chongging ar den stat som har kommit langs och dar ser
vi en mojlighet att med borjan 2019 salja minst 10
bioCEPT installationer.

Ytterligare ett nytt program inférdes 2017 i Kina dar 46
storstader successivt skall genomfora kallsortering och
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separat behandling av hushallsavfall. Detta kommer att
medfora ytterligare mojligheter att silja bioCEPT system.

SEGMENTET OMFATTAR 100 — 200 BIOCEPT
SYSTEM UNDER DE NARMASTE AREN
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Liknande projekt finns nu i stort sett alla storstader. Vi
bedomer att det finns en marknad for, i
storleksordningen, 100 — 200 bioCEPT system till detta
marknadssegment under de narmaste aren. Kina ar en
mycket intressant marknad fér ArcAroma, vi har en
plan och féljer denna noga.
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KONTAKTA OSS:

Arc Aroma Pure AB
Skiffervagen 12
224 78 Lund
Sweden

www.ARCAROMA.com
www.investor. ARCAROMA.se
sales@ARCAROMA.com
info@ARCAROMA.com

+46 46 271 83 80
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